
Cerca y personal
C H E F  P R I VA D O



Menú según tus preferencias 
Tu chef privado llegará con todos los ingredientes necesarios para preparar 
tu comida soñada. ¡Siéntate y disfruta de tu propio espectáculo culinario! 
Observa y aprende nuevas recetas mientras tu chef crea una experiencia 
gastronómica de alta cocina en tu propia mesa de chef.

Servicio de camareros y bar
Nuestro chef y camareros se encargarán de tu celebración durante toda la 
experiencia. Y sí, eso significa que las tareas de anfitrión están fuera de tu 
lista. Servicio francés, estilo familiar o buffet, ¡tú eliges! Queremos que te 
sientas mimado.

Limpieza final   
Al final de la experiencia, todo lo que tendrás que hacer es relajarte y 
disfrutar de tu compañía. Limpiaremos la vajilla y la cubertería, dejando tu 
cocina ordenada y reluciente: la despedida perfecta.



S E RV I C I O  D E  D E S AY U N O

Selecciona las comidas y fechas que deseas reservar, y tu chef se encargará 
personalmente de seleccionar los ingredientes según tu presupuesto y 
preferencias culinarias para el día. Las comidas se prepararán y servirán 
según tu horario deseado. Ahora solo queda sentarse y disfrutar.

¿QUÉ ESTÁ INCLUIDO?
Servicio completo de chef privado, que incluye la compra de comestibles, la 
preparación, el servicio de mesa y la limpieza. Un asistente estará incluido 
en el precio de cualquier servicio para 7 o más invitados. Las facturas de 
comestibles se te presentarán directamente, y cualquier saldo restante al final 
del servicio se reembolsará a tu cuenta.

PRECIO:

Hasta 7 invitados:	 €160/día + IVA + facturas de comestibles

De 8 a 15 invitados:	 €320/día + IVA + facturas de comestibles + un asistente



S E RV I C I O  D E  M E D I O  D Í A

( D E S AY U N O  +  A L M U E R Z O  O  C E N A )

Uno de nuestros chefs lo consentirá con desayuno, además de su elección de 
almuerzo o cena. Cada comida será personalizada según sus preferencias; 
nuestros chefs están encantados de adaptarse a cualquier restricción 
alimentaria o antojo.

Su chef seleccionará personalmente cada ingrediente según su presupuesto y 
preferencias culinarias para el día. Las comidas y meriendas se prepararán y 
servirán según su horario deseado.

¿QUÉ INCLUYE?
Servicio completo de chef privado, incluyendo la compra de comestibles, 
preparación, servicio en mesa y limpieza. Se incluirá un asistente en el 
precio de cualquier servicio para 7 personas o más. Se le presentarán 
los recibos de comestibles y cualquier saldo restante al final del servicio 
se reembolsará a su cuenta. El recibo de comestibles se le presentará 
diariamente. Si al final del servicio hay algún saldo restante, se reembolsará 
a su cuenta.

PRECIO:
Hasta 7 personas: €300/día + IVA + recibos de comestibles
8 a 15 personas: €550/día + IVA + recibos de comestibles + un asistente



S E RV I C I O  D E  D Í A  C O M P L E T O

Permítanos consentirlo con deliciosas comidas durante todo el día. Cada 
comida será personalizada según sus preferencias; nuestros chefs están 
encantados de adaptarse a cualquier restricción alimentaria o antojo que 
pueda tener.

Su chef seleccionará personalmente cada ingrediente según su presupuesto y 
preferencias culinarias para el día. Las comidas y meriendas se prepararán y 
servirán según su horario deseado.

¿QUÉ INCLUYE?
Servicio completo de chef, incluyendo la compra de comestibles, 
preparación, servicio en mesa y limpieza. Se incluirá un asistente en el 
precio de cualquier servicio para 7 personas o más. El recibo de comestibles 
se le presentará diariamente. Si al final del servicio hay algún saldo restante, 
se reembolsará a su cuenta.

PRECIO:
Hasta 7 personas: €400/día + IVA + recibos de comestibles
8 a 15 personas: €750/día + IVA + recibos de comestibles + un asistente



DESAYUNO: Puede incluir una selección de diferentes 
tipos de huevos cocidos, tocino, salchichas, panqueques 
o waffles recién hechos, embutidos continentales, jugo 
de naranja recién exprimido, yogures, bowls de açaí, 
frutas frescas, pasteles recién horneados, etc. El menú se 
puede discutir más cerca de la fecha según sus gustos 
y será una agradable variedad cada vez, con jugo de 
naranja recién exprimido, shots detox y más.

ALMUERZO: La barbacoa tendrá entradas al estilo 
de tapas, una amplia selección de diferentes tipos 
de carnes frescas de carnicería, entrecot, salchichas, 
mini hamburguesas, costillas, pollo criado con maíz, 
brochetas de mariscos, pescado del día y más. 
Acompañado con ensaladas de temporada, papas y 

salsas. Una amplia selección de platos mini postres para 
compartir, brochetas de frutas, etc. Los menús se pueden 
discutir más cerca de la fecha según sus gustos y serán 
una agradable variedad todos los días para mantener 
sus papilas gustativas en movimiento.

CENA: Podemos crear noches temáticas especiales... 
española, italiana, india, tailandesa o cualquier otra 
cocina internacional que desee. Todo servido en un 
hermoso estilo familiar con delicados entrantes, platos 
principales y postres para compartir. Los menús se 
discutirán según sus preferencias.

PRECIOS Y CONDICIONES: Para menos de 7 
personas, solo un chef cocinará y servirá. Para más de 7 
personas, agregaremos un asistente de servicio.

Desayuno: Adultos por persona €60 + IVA (todos los 
comestibles incluidos)*

Almuerzo: Adultos por persona €80 + IVA (todos los 
comestibles incluidos)*

Cena: Adultos por persona €120 + IVA (todos los 
comestibles incluidos)*

* Tenga en cuenta que para productos premium y 
carnes exclusivas se podría aplicar un cargo adicional.

Mínimo de 4 adultos
Adolescentes y niños: mitad de precio
Niños menores de 5 años: gratis

Lea las condiciones generales completas y la información de 
cancelación.

C H E F  P R I VA D O  PA R A  C UA L Q U I E R  M O M E N T O  D E L  D Í A
Tu chef privado y asistente prepararán una hermosa mesa, cocinarán alimentos frescos que incluirán una variedad de 
deliciosos productos orgánicos, realizarán todas las compras, ayudarán a servir la comida y las bebidas, se asegurarán de 
cumplir con todos tus requisitos dietéticos y, al final, limpiarán y ordenarán la mesa del comedor y la cocina antes de irse.



C O N D I C I O N E S  G E N E R A L E S  Y  T É R M I N O S  D E  PAG O

•	 Todas las órdenes requieren un aviso de 2 
días hábiles completos y el pago completo 
para confirmar la reserva.

•	 Cualquier cancelación con menos de 24 
horas de anticipación a la entrega está 
sujeta a una tarifa de cancelación del 
50%.

•	 El envío del pago constituye su acuerdo 
con nuestros términos y condiciones.

•	 Los precios están sujetos a cambios hasta 
la recepción de su presupuesto.

•	 Las entregas están disponibles de lunes a 
domingo según disponibilidad.

•	 Los cargos de entrega se basan en la 
fecha, hora y ubicación de la entrega.

•	 Platos, utensilios y servilletas están 
disponibles bajo solicitud con un costo 
adicional. Por favor, pregunte por los 
precios.

•	 Los camareros NO están incluidos en 
los precios de entrega, pero se pueden 
proporcionar por un costo adicional bajo 
solicitud.

•	 Por favor, notifíquenos cualquier alergia o 
sensibilidad alimentaria al hacer el pedido 
y etiquetaremos claramente sus platos 
según sea necesario.

•	 Los pagos se pueden realizar mediante 
transferencia bancaria, efectivo o tarjeta 
de crédito.

•	 Pago completo requerido al confirmar el 
pedido.

•	 Cualquier costo adicional realizado 
durante el evento y no incluido en el 
presupuesto firmado.

•	 Todos los precios que aparecen en este 
folleto no incluyen IVA.
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