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BEBIDAS Y COCTELES




Fxperiencias Fxclusivas de Cocteleria

En Dani's Catering Marbella, no solo servimos cocteles: creamos
momentos inolvidables. Ya sea para una boda de lujo, una gala
corporativa o una celebracion intima, ofrecemos una experiencia de
cocteleria completamente personalizada segin tu vision.

Desde personalizar tus cocteles con tu logotipo o nombre, crear
espectaculos magicos con bebidas, hasta imprimir disefios sobre los
cocteles, te garantizamos exclusividad y elegancia. Nuestro servicio
profesional de barra mévil incluye configuraciones premium, cristaleria
de alta gama, e incluso alternativas de pléstico de lujo para eventos
al aire libre o informales.

Los precios se personalizan segin tu evento, el nimero de invitados y
los requisitos especificos, asegurando una experiencia Gnica.




MENU DE COCTELERIA

CLASSICS VODKA COCKTAILS
1. ESPRESSO MARTINI 10.  MOSCOW MULE
Mezcla rica de vodka, licor de café y espresso Vodka, jugo de lima y ginger beer

11.  COSMOPOLITAN

2. PORN STAR MARTINI
Vodka, triple sec, jugo de ardndano

Fruta de la pasion, vodka de vainilla y un shot

lima
de Prosecco Y

12.  MASH DE SANDIA Y AIBAHACA

3. MARGARITA CLASICA
Vodka, sandia y albahaca

Tequila, jugo de lima vy triple sec con borde salado

13. BERRY BREEZE

Vodka, frutos rojos frescos, limén y soda

4. APEROL SPRITZ

Aperol, Prosecco, soda y rodaja de naranija

5. WHISKEY SOUR
Whiskey, jugo de limén, jarabe simple y clara
de huevo

COCTELES CON GINEBRA RUM COCKTAILS

6. BRAMBLE 14.  MOJITO CLASICO
Ginebra, moras frescas, limén y jarabe simple Ron blanco, lima, menta, azicar y soda
7. COILLNS DE FLOR DE SAUCO 15.  DAIQUIRI DE PINA DORADA
Ginebra, flor de satco, limén y soda Ron, pifa fresca, lima y vainilla
8. CUCUMBER COOLER 16.  DARK & STORMY
Ginebra, pepino, lima y soda Ron oscuro, ginger beer y lima
Q. NEGRONI DE POMELO ROSADO 7. MAITA
Ginebra, Campari, vermut y jugo de pomelo rosado Ron blanco, ron oscuro, curagao de

naranja, lima y orgeat



COCTELES CON TEQUILA

18.

20.

CLASSIC PALOMA

Tequila, soda de pomelo, lima y sal.

PASSION FRUIT CHILI MARGARITA

Tequila, fruta de la pasién, lima y jarabe de chili

TEQUILA SUNRISE

equila, jugo de naranja y granadina

BUENA VIDA

Tequila, jugo de pomelo, jugo de pifia y vainilla

CREACIONES
ESPECIALES

22, TIRAMISU MARTINI

Vodka, Baileys, licor de café y espresso

23.  CHIL BUDDHA

Ron especiado, puré de mango, lima'y
jarabe de chili

24.  LYCHEE MARTINI
Vodka, puré de lichiy lima

25.  MANDARIN SMASH

Ginebra, mandarina, menta y soda

COCTELES SIN
ALCOHOL

26.  MQOJITO SIN ALCOHOL

Lima, menta, azdcar y soda

27.  TROPICAL BLISS

Mango, fruta de la pasién, coco vy pifia

28.  UMONADA DE FRUTOS ROJOS

Frutos rojos frescos, limdn y agua con gas

29, CITRUS SPRITZ

Narania, limén, pomelo y soda

30.  PINA COLADA SIN ALCOHOL

Pifa, coco y crema



EXPERIENCIAS EXCLUSIVAS

e COCTELES PERSONALIZADOS

Afade tu logotipo, nombre o temdtica a las bebidas

e ESPECTACULOS MAGICOS CON FLORES

Cocteles visualmente impresionantes con flores comestibles

e SHOWS DE COCTELERIA FLAIR

Bartenders que impresionardn a tus invitados con sus habilidades

e COCTELES IMPRESOS

Disefios Unicos impresos sobre las bebidas

e BARRAS Y CRISTALERIA DE ALTA GAMA

Opciones elegantes de cristaleria o plastico de lujo para cualquier evento

PRECIOS

Los precios se proporcionan bajo solicitud, ya que cada evento se adapta al
nimero de invitados, seleccion de bebidas y nivel de personalizacion.

Contéctanos para disefiar tu experiencia de cocteleria exclusiva con Dani’s
Catering Marbella.



INFORMACION GENERAL

OPCIONES TODO INCLUIDO: Nuestros paquetes
pueden mejorarse para incluir bebidas alcohdlicas
y no alcohdlicas ilimitadas. Los precios dependerdn
de la seleccion final y los requisitos especificos de
su evenfo.

PRECIOS: Todos los precios se adaptan a los
detalles de su evento, incluido el nimero de
invitados, la seleccién de bebidas y el nivel de
personalizacién. Por favor, contéctenos para una
cotizacion personalizada. Los precios no incluyen

IVA.

RESERVAS Y PAGO

PLAZO DE RESERVA: Para garantizar un servicio
impecable, solicitamos un aviso minimo de 3 dias
hdabiles completos para todas las reservas.

DEPOSITO: Se requiere un depésito del 50% para
confirmar su reserva. El pago total debe realizarse
al menos 3 dias antes del evento.

METODOS DE PAGO: Aceptamos pagos mediante
transferencia bancaria, efectivo o tarjefa de crédito.
El pago confirma su aceptacion de esfos términos y
condiciones.

TERMINOS Y CONDICIONES

e COSTOS ADICIONALES: Cualquier costo
adicional, como solicitudes de Gltima hora o
mejoras, se comunicard y facturard por separado
para garantizar la transparencia.

PERSONALIZACION Y MEJORAS DE CALIDAD
e MENUS PERSONALIZADOS: Los menUs

pueden revisarse para adaptarse a cambios en

preferencias, restricciones dieféticas o alergias.

* INGREDIENTES EXCLUSIVOS: los precios se
basan en suministros de catering de alta calidad. Si
desea optar por productos premium, los cosfos se
discutirén en consecuencia.

e EXPERIENCIAS PERSONALIZADAS: Ofrecemos
opciones de cécteles personalizadas, que incluyen
personalizacion de bebidas (logos, nombres o
femdticas), cécteles impresos y presentaciones
madgicas.

PERSONAL Y SERVICIO
* SERVICIO PROFESIONAL: Todo nuestro personal,

incluidos bartenders, chefs y camareros, esté

capacitado profesionalmente para brindar un
servicio excepcional adaptado a su evento.

Servicio Incluido: Nuestros paquetes pueden incluir
bartenders, camareros de cécteles y personal de
servicio para garantizar una experiencia impecable.

INFORMACION ADICIONAL

ALERGIAS Y RESTRICCIONES DIETETICAS:

Por favor, inférmenos sobre cualquier restriccion
diefética o alergia ol momento de la reserva. Nos
aseguraremos de que fodos los platos y bebidas
estén preparados y etiquetados adecuadamente.

DISPONIBILIDAD: Todos los precios y menUs estan
sujetos a disponibilidad y son vélidos hasta el 31

de mayo de 2025.

FLEXIBILIDAD Y NEGOCIACIONES

Precios Flexibles: Los precios son negociables

para adaptarse a sus necesidades especificas.
Contéctenos para crear un paquete que se ajuste a
su presupuesto y a los necesidades del evento.

Sujefo a Disponibilidad: La disponibilidad de
servicios, personal e ingredientes puede variar.

Recomendamos realizar reservas con anticipacion
para asegurar las opciones deseadas.

Para consultas y precios personalizados, contdctenos en:

dani@daniscatering.es | +34 602 687 187 | www.daniscatering.es | @ @ @Dani’s Catering Marbella

jPermitanos crear una experiencia unica de cocteles y catering diseniada exclusivamente para usted!
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