
¿Qué hay en la caja?
C A JA S  PA R A  L L E VA R



Bienvenido a Dani’s Catering
Dani’s Catering Marbella ofrece servicios de catering profesionales en 
Marbella para cualquier tipo de fiesta. Desde bodas y aniversarios 
hasta eventos corporativos y especiales, Dani’s Catering Marbella puede 
brindar una experiencia culinaria inolvidable para cada ocasión.

Ofrecemos una experiencia culinaria sin problemas para usted y sus 
invitados con alimentos frescos y deliciosos y un servicio impecable.

Cajas para llevar
Disfrute de la conveniencia y la variada selección de nuestros Platos de 
Fiesta para Llevar. Cuidadosamente elaboradas y empaquetadas de 
forma segura para una experiencia de transporte sin complicaciones, 
cada caja es un tesoro de delicias culinarias.

Para una ocasión más elevada, considere nuestros servicios adicionales. 
Ofrecemos servicio de personal opcional, y para mayor comodidad, 
puede optar por equipo, mesas, sillas, vasos, vajilla y cubiertos por 
un costo adicional. Deje que nosotros nos ocupemos de los detalles, 
mientras saborea los sabores de nuestras cuidadosamente elaboradas 
bandejas para llevar.

Transforme cualquier ocasión en un festín con la mezcla perfecta de 
comodidad y excelencia culinaria.

¡Ordene hoy sus Platos de Fiesta para Llevar!





V E R D U R A S  D E  T E M P O R A DA  & 

S A L S A S  -  € 5 0  +  I VA  Para 4 a 6 invitados

Disfrute de una selección fresca y nutritiva de verduras de temporada 
y una variedad de deliciosas salsas con nuestra bandeja de 
Verduras de Temporada y Salsas. Esta oferta cuidadosamente 
elaborada reúne un surtido vibrante de verduras que exhiben los 
sabores de la temporada.

Saboree el crujido natural y los colores vibrantes de zanahorias 
crujientes, apio crujiente, jugosos tomates cherry, rodajas crujientes 
de pepino y más. Acompañando a estas verduras frescas del jardín 
hay una variedad de deliciosas salsas que realzan los sabores y 
proporcionan una indulgencia satisfactoria.

Zambúllase en hummus cremoso, tzatziki tangy, sabroso dip de 
espinacas y alcachofas, aderezo ranchero con chispa, u otros dips 
deliciosos que tengamos disponibles. Estos dips complementan 
perfectamente las verduras, creando un equilibrio de sabores y 
texturas que complacerán su paladar.

Nuestra bandeja de Verduras de Temporada y Salsas es ideal para 
reuniones, reuniones o simplemente como una opción de snack 
saludable. Ofrece una manera refrescante y sabrosa de incorporar 
más verduras en su dieta, asegurando una experiencia satisfactoria y 
nutritiva para todos.



B A N D E JA  S O R P R E S A  D E  TA PA S  E S -

PA Ñ O L A S  -  € 5 0  +  I VA  Para 4 a 6 invitados

Embárquese en un delicioso viaje gastronómico con nuestra Bandeja Sorpresa de 
Tapas Españolas, que presenta una selección de auténticos sabores españoles. 
Permítanos sorprenderlo con una variedad cuidadosamente seleccionada de tapas 
frías y delicias directamente desde España.

Cada Bandeja Sorpresa de Tapas Españolas es creada de manera única por 
nuestros hábiles chefs, asegurando una gama diversa de sabores y texturas que 
capturan la esencia de la cocina española. Desde delicias tradicionales hasta 
interpretaciones modernas, cada bocado lo transportará a las calles bañadas por 
el sol de España.

Déjese llevar por una variedad de tapas frías como embutidos artesanales, quesos 
sabrosos, aceitunas marinadas, chupitos de gazpacho picante, bocados de tortilla 
española, refrescantes brochetas de tomate y mozzarella, y más. Cada elemento 
se elige expertamente para proporcionar una experiencia auténtica y tentadora.

B A N D E JA  D E  E M B U T I D O S  -  € 5 0  +  I VA
Para 4 a 6 invitados

Disfrute de los deliciosos sabores de una Bandeja de Embutidos 
cuidadosamente seleccionada. Esta bandeja presenta una selección de 
embutidos curados premium y acompañamientos complementarios, perfectos 
tanto para reuniones informales como para ocasiones elegantes.
 
Saboree una variedad de embutidos artesanales, que incluyen prosciutto 
finamente rebanado, chorizo español ahumado, sabroso salami y tierna 
bresaola aterciopelada. Estos embutidos se seleccionan y elaboran con 
maestría para garantizar la más alta calidad y auténticos sabores.



B A N D E JA  D E  Q U E S O  -  € 5 0  +  I VA  Para 4 a 6 invitados

Disfrute de una deliciosa bandeja de quesos con una selección de quesos artesanales que 
deleitarán su paladar. Nuestra bandeja de quesos cuidadosamente seleccionada ofrece 
una variedad de sabores y texturas, asegurando una experiencia satisfactoria para los 
conocedores del queso.

B A N D E JA  D E  S U S H I  -  € 7 5  +  I VA  Para 4 a 6 invitados

Experimente la artesanía y los sabores de Japón con nuestra exquisita Bandeja de Sushi. Esta 
selección cuidadosamente elaborada de sushi presenta los ingredientes más finos y técnicas 
tradicionales para un auténtico viaje culinario.

Déjate llevar por una variedad de rolls de sushi, nigiri y sashimi preparados por expertos, 
destacando mariscos frescos y de alta calidad. Desde finas láminas de sashimi que se 
deshacen en la boca hasta rolls exquisitos con ingredientes premium, cada pieza es una 
obra maestra de sabor y presentación.



TA B L A  D E  TA PA S  -  € 7 5  +  I VA
Elige 5 opciones, 40 piezas

1 	 Mousse de Pesto con Tomate y 
Mozzarella

2 	 Hummus, Queso Azul, Pepino y Huevo 
de Codorniz

3 	 Jamón Serrano, Queso Crema y Brie
4 	 Pollo al Chili Tailandés, Lima y Cilantro
5 	 Verduras Mediterráneas con Queso Feta
6 	 Salmón Ahumado y Caviar
7 	 Queso de Cabra, Nuez Tostada e Higo
8 	 Croqueta de Champiñones y Trufa
9 	 Cerdo Desmenuzado y Salsa de  

Rábano Picante

10 	 Aguacate, Huevo de Codorniz y 
Escamas de Chile

11 	 Hummus con Col Fermentada, Col y 
Zanahoria

12 	 Pollo a la Coronación y Cilantro
13 	 Mozzarella, Mermelada y Parmesano
14 	 Albóndigas Italianas y Mousse de  

Pesto Rojo
15 	 Sobrasada Española y Chorizo
16 	 Anchoas y Queso Crema



H A M B U R G U E S A S  G O U R M E T  F R Í A S  - 
€ 7 5  +  I VA  Elige 2 opciones, 16 piezas

Disfruta de sabores gourmet en estas hamburguesas frías, perfectas para 
cualquier ocasión. 

1	 Hamburguesa de Res: Jugosa carne de res con cebollas caramelizadas, 
queso, lechuga y salsa especial.

2	 Hamburguesa de Pollo: Pechuga de pollo a la parrilla con aguacate, 
tomate, tocino y alioli.

3	 Hamburguesa de Pescado: Filete de pescado frito crujiente con 
ensalada de col y salsa tártara.

4	 Pulled Pork: Cerdo desmenuzado a fuego lento en salsa BBQ con 
ensalada de col en un pan suave.

5	 Hamburguesa Vegetariana: Hamburguesa vegetariana con 
champiñones, lentejas y quinoa, cubierta con vegetales frescos y alioli.

E L I G E  2  O P C I O N E S ,  2 0  P I E Z A S  -  € 5 0  +  I VA
Elige 2 opciones, 20 piezas

Disfruta de nuestras mini hamburguesas, perfectamente deliciosas cuando se disfrutan frías.

1	 Mini Hamburguesas de Res: Versión pequeña de nuestras jugosas hamburguesas de res, con 
carne sazonada, queso fundido y un toque de ketchup en panecillos suaves.

2	 Mini Hamburguesas de Pollo: Deliciosas mini hamburguesas de pollo con jugosas y sabrosas 
tiras de pollo a la parrilla, cubiertas con lechuga, tomate y una salsa cremosa de mayonesa en 
panecillos suaves.

3	 Mini Hamburguesas de Pescado: Filetes de pescado crujiente en panecillos suaves, con salsa 
tártara y lechuga crujiente.

4	 Mini Hamburguesas de Cerdo Desmenuzado: Mini hamburguesas de cerdo desmenuzado, 
cocido a fuego lento en salsa BBQ hasta que esté tierno, apilado en panecillos suaves y cubierto 
con una ensalada de col.

5	 Mini Hamburguesas Vegetarianas: Hamburguesas vegetarianas hechas con una mezcla de 
ingredientes saludables, con lechuga, tomate y una salsa sabrosa.



TA B L A  A S I ÁT I C  - 

€ 7 5  +  I VA 

Elige 2 opciones, 30 piezas

1  Bao de Pollo Coreano: 
Pollo marinado al estilo 
coreano en panecillos 
al vapor, con vegetales 
encurtidos y salsa picante.

2  Bao de Cerdo Desmenuzado: 
Cerdo desmenuzado cocido 
lentamente en panecillos al 
vapor, con ensalada de col y 
salsa sabrosa.

3  Tempura de Langostinos y 
Salsa Agridulce: Langostinos 
crujientes con salsa agridulce, 
una combinación deliciosa de 
texturas y sabores.

4  Gyoza Vegetariana: 
Empanadas al vapor o fritas 
rellenas de verduras, con salsa 
a base de soja, una opción 
deliciosa para vegetarianos.

5  Rollos Primavera Vegetarianos: 
Rollos primavera ligeros y 
crujientes rellenos de vegetales 
frescos, con salsa agridulce.and 
satisfying vegetarian choice.

M I N I  P I TA  P L AT T E R  - 

€ 7 5  +  I VA

Elige 2 opciones, 30 piezas

Disfruta de nuestro mini plato de pitas, con 
una variedad de sabores y texturas. Cada 
opción ofrece una deliciosa delicia que se 
puede disfrutar en cualquier evento o reunión.

1	 Hummus & Pimiento Rojo Asado Pita: 
Hummus cremoso con un delicioso 
topping de pimiento rojo asado, 
servido en mini pitas para una opción 
sabrosa y vegetariana.

2	 Queso de Cabra & Cebolla 
Caramelizada Pita: Queso de cabra 
ácido combinado con cebollas 
caramelizadas, relleno en mini pitas para 
un bocado sabroso e indulgente.

3	 Kebab de Res Pita: Trozos tiernos 
y sazonados de kebab de res, 
acompañados de verduras frescas y un 
chorrito de salsa, todo envuelto en mini 
pitas para una opción carnosa y deliciosa.

4	 Kebab de Pollo Pita: Tiras de pollo a 
la parrilla, marinadas a la perfección y 
envueltas en mini pitas, complementadas 
con verduras crujientes y una salsa sabrosa 
para una elección deliciosa y satisfactoria.

5. Babaganoush Pita: Babaganoush suave y 
ahumado, hecho con berenjena asada, 
combinado con hierbas frescas y servido 
en mini pitas para una opción deliciosa 
y vegetariana.



TA B L A  D E  TAC O S  F R Í O S  -  € 5 0  +  I VA
Elige 3 opciones, 12 piezas

Disfruta de nuestra tabla de tacos fríos con una variedad de sabores salados y la 
adición de guacamole cremoso para realzar el sabor.

1	 1Tacos de Pollo Frito: Pollo frito crujiente y sabroso en tacos calientes, con 
lechuga rallada, tomates en cubos, salsa picante y una generosa cucharada 
de guacamole cremoso.

2	 Tacos de Pollo a la Parrilla: Tiras de pollo tierno y a la parrilla en tacos 
calientes, con lechuga fresca, tomates en cubos, salsa cremosa y una 
cucharada de guacamole cremoso.

3	 Tacos de Cerdo Desmenuzado: Cerdo desmenuzado y tierno, marinado en 
salsa BBQ, servido en tacos calientes, con una ensalada de col picante, 
salsa BBQ y una generosa cucharada de guacamole cremoso para una 
experiencia de taco deliciosa e indulgente.

4	 Tacos de Carne Molida al Chili: Carne molida sazonada con especias 
aromáticas, servida en tacos calientes, con queso rallado, lechuga picada, 
crema agria y una cucharada de guacamole cremoso.

5	 Tacos de Langostinos: Jugosos langostinos a la parrilla en tacos calientes, con 
lechuga crujiente, tomates en cubos, salsa picante y guacamole cremoso.

TA B L A  D E  C A N A P É S  B E L L I N I : 

€ 5 0  +  I VA
Elige 6 opciones, 36 piezas

- Mini langostinos con salsa tártara
- Albóndigas suecas
- Pollo a la coronación
- Pollo desmenuzado tailandés
- Queso de cabra y cebolla caramelizada
- Mini pescado y patatas fritas
- Cerdo desmenuzado con salsa de rábano picante
- Brie y confitura de higo
- Bellini de salmón y caviar
- Foie gras y huevo de codorniz
- Baba ganoush de berenjena



TA B L A  D E  S Á N DW I C H E S :  -  € 5 0  +  I VA
Elige 4 opciones, 48 piezas
1	 Jamón, Queso y Ensalada: Jamón en lonchas finas, queso y una mezcla de crujientes 

hojas de ensalada.

2	 Tocino, Lechuga, Tomate: Tocino crujiente, lechuga fresca y rodajas de tomate maduro.

3	 Pavo, Pepino y Ensalada: Lonchas suculentas de pavo, pepino refrescante y una 
selección de ensaladas frescas.

4	 Queso Mozzarella, Tomate y Pesto: Queso mozzarella cremoso, rodajas de tomate 
maduro y un pesto sabroso para un sándwich mediterráneo delicioso.

5	 Pollo al Curry Coronation: Trozos tiernos de pollo en una cremosa salsa de curry 
coronation, acompañados de pasas y almendras.

6	 Salmón Ahumado y Mousse de Crema: Delicado salmón ahumado acompañado de un 
mousse cremoso, ofreciendo una opción lujosa y elegante para los amantes del marisco.

7	 Atún, Mayonesa Casera y Maíz Dulce: Atún desmenuzado mezclado con mayonesa 
casera y maíz dulce, ofreciendo una opción llena de sabor.

8	 Langostino, Lima y Mayonesa: Jugosos langostinos con un toque de lima refrescante y 
mayonesa cremosa.

9	 Huevo y Mayonesa Casera con Berros: Clásica ensalada de huevo mezclada con 
mayonesa casera y berros, deliciosamente cremosa.

10. Pimiento Asado y Crema de Hummus: Pimientos asados en capas con una crema de 
hummus cremosa y sabrosa, un toque de estilo mediterráneo.

Disfruta de una 
variedad fantástica de 
sándwiches con nuestra tabla 
de sándwiches, con una selección de 
rellenos deliciosos que complacerán a todos  
los paladares.



TABLA DE CROISSANTS - €50 + IVA

Elige 4 opciones, 20 pieza

1	 Croissant de Huevo Revuelto: Huevos revueltos esponjosos envueltos en 
un croissant mantecoso, creando una combinación clásica y satisfactoria 
para el desayuno.

2	 Croissant de Aguacate y Queso: Aguacate cremoso y queso derretido 
unidos dentro de un croissant tibio para una opción vegetariana deliciosa 
y satisfactoria.

3	 Croissant de Serrano y Queso: Finas lonchas de jamón Serrano español 
combinadas con queso tangy, envueltas en un croissant recién horneado, 
ofreciendo una encantadora combinación de sabores.

4	 Croissant de Salmón y Caviar: Disfruta de un croissant lujoso relleno de 
delicadas lonchas de salmón ahumado y rematado con un toque de 
caviar, elevando la experiencia de sabor.

5	 Croissant de Jamón y Queso: Disfruta de la atemporal combinación de 
jamón sabroso y queso derretido dentro de un croissant escamoso, un 
deleite salado que satisfará cualquier antojo.

6	 Croissant de Tocino y Huevo: Tocino crujiente, huevo perfectamente 
cocido y un croissant mantecoso crean una combinación sabrosa y 
abundante perfecta para cualquier momento del día.

Estos croissants son una deliciosa 
y conveniente adición al desayuno 
o brunch, ofreciendo una gama de 
sabores y texturas que complacerán 
a todos los paladares.



TA K E AWAY  D E  E N S A L A DA S  -  € 5 0  +  I VA 

Elige 1 opción, alimenta a 4-6 invitados

Disfruta de la conveniencia de nuestro Take Away de ensaladas, permitiéndote seleccionar 
una deliciosa ensalada lista para disfrutar de nuestra variada gama de opciones

1	 Ensalada de Pasta: Una ensalada refrescante con pasta cocida, mezclada con 
coloridas verduras, aliñada con una vinagreta picante y adornada con hierbas para 
una opción satisfactoria y llena de sabor.

2	 Ensalada de Rúcula, Parmesano e Higos: Una encantadora combinación de rúcula 
picante, queso parmesano rallado e higos dulces, rociados con una vinagreta 
balsámica, creando una ensalada equilibrada y elegante.

3	 Ensalada Mediterránea de Cuscús: Una ensalada ligera y refrescante con cuscús 
esponjoso, mezclado con tomates cherry, pepino, aceitunas y queso feta, aliñada con 
una vinagreta de limón-hierbas para un toque mediterráneo.

4	 Ensalada de Quinoa y Col: Una ensalada saludable y nutritiva con quinoa rica 
en proteínas combinada con col crujiente, verduras vibrantes y un aliño picante, 
ofreciendo una opción satisfactoria y saludable.

5	 Ensalada Caprese: Una clásica ensalada italiana compuesta por tomates 
maduros, queso mozzarella fresco y hojas fragantes de albahaca, rociada 
con glaseado balsámico y aceite de oliva virgen extra para una opción 
simple pero deliciosamente sabrosa.

6	 Ensalada Griega: Una ensalada griega tradicional hecha con 
lechuga crujiente, tomates jugosos, pepinos, aceitunas saladas, queso 
feta tangy y un aliño de limón-oregano, capturando la esencia de la 
cocina mediterránea.

7	 Ensalada de Espinacas y Fresas: Una ensalada vibrante con hojas frescas 
de espinacas, fresas dulces, trozos de queso de cabra tangy y nueces 
caramelizadas, aliñada con una vinagreta ligera para un equilibrio 
perfecto de sabores.

8	 Ensalada César: Una clásica ensalada César con lechuga romana 
crujiente, crutones caseros, queso parmesano rallado y una cremosa 
vinagreta César, proporcionando una opción atemporal y satisfactoria.



TA B L A  D E  P O S T R E S  S O R P R E S A  -  € 5 0  +  I VA
Para 4 a 6 invitados

Déjate llevar por una deliciosa variedad de postres sorpresa con nuestro Plato de Postres Sorpresa. 
Este delicioso plato está especialmente elaborado para ofrecer una variedad de delicias dulces que 
satisfarán tus antojos de postres. Cada plato contendrá una mezcla de postres irresistibles hechos con 
amor y creatividad por nuestros talentosos pasteleros.

Desde delicias decadentes de chocolate hasta cheesecakes cremosos, tartaletas frutales y más, 
nuestro Plato de Postres Sorpresa sorprenderá y deleitará tus papilas gustativas. Deja que nuestro 
equipo de pastelería te sorprenda con sus creaciones deliciosas, asegurando una experiencia de 
postre encantadora y memorable para ti y tus invitados.

Ten en cuenta que la selección exacta de postres variará según las creaciones del chef y la 
disponibilidad, permitiendo una sorpresa única cada vez que pidas nuestro Plato de Postres Sorpresa.

TA B L A  D E  F R U TA S  D E 

T E M P O R A DA

€ 5 0  +  I VA  Para 4 a 6 invitados

Déjate llevar por una refrescante variedad 
de frutas de temporada cuidadosamente 
seleccionadas para un vibrante y delicioso plato 
de frutas. Nuestro Plato de Frutas de Temporada 
ofrece una variedad de frutas suculentas llenas 
de dulzura natural y vitaminas. Disfruta de una 
combinación colorida de sandía jugosa, bayas 
dulces, piña tropical, manzanas crujientes, 
uvas maduras y más. Este plato bellamente 
presentado es perfecto para cualquier ocasión, 
proporcionando una opción saludable y 
refrescante que seguramente satisfará los antojos 
de tus invitados por frutas frescas y sabrosas.



R E F R E S C O S  Y  J U G O S  

N AT U R A L E  -  € 5 0  +  I VA  Jarra de 5 litros

Satisface tu sed con una selección de refrescantes jugos caseros y limonadas.

1	 Zumo de Naranja Recién Exprimido: Disfruta 
de la dulzura natural y la vitamina C de las 
naranjas recién exprimidas, proporcionando 
una explosión revitalizante de sabor cítrico.

2	 Enfriador de Sandía: Refréscate con un 
revitalizante jugo de sandía, hecho con sandías 
maduras y jugosas, perfecto para un tratamiento 
refrescante de verano.

3	 Limonada de Fresa: Deléitate con la 
combinación perfecta de fresas dulces y limones 
tangy, mezclados para crear una limonada 
refrescante y afrutada.

4	 Refrescante de Piña y Menta: Experimenta un 
giro tropical con una mezcla de piñas jugosas 
y menta refrescante, resultando en una bebida 
revitalizante y llena de sabor.

5	 Limonada de Pepino y Lima: Rejuvenece tus 
sentidos con una mezcla de pepinos crujientes 
y limas zesty, creando una limonada hidratante 
y vigorizante.

6	 Éxtasis de Bayas Mixtas: Saborea el sabor de 
una mezcla de bayas deliciosas, como fresas, 
arándanos y frambuesas, mezcladas en un jugo 
armonioso y rico en antioxidantes.

Estos jugos caseros y limonadas son el complemento 
perfecto para cualquier comida o evento, ofreciendo 
una alternativa más saludable y sabrosa a los 
refrescos tradicionales. Disfruta de los sabores 
vibrantes y naturales de nuestro menú de Refrescos y 
Jugos Naturales.
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C O N D I C I O N E S  G E N E R A L E S  Y  T É R M I N O S  D E  PAG O

•	 Todas las órdenes requieren un aviso de 2 
días hábiles completos y el pago completo 
para confirmar la reserva.

•	 Cualquier cancelación con menos de 24 
horas de anticipación a la entrega está 
sujeta a una tarifa de cancelación del 
50%.

•	 El envío del pago constituye su acuerdo 
con nuestros términos y condiciones.

•	 Los precios están sujetos a cambios hasta 
la recepción de su presupuesto.

•	 Las entregas están disponibles de lunes a 
domingo según disponibilidad.

•	 Los cargos de entrega se basan en la 
fecha, hora y ubicación de la entrega.

•	 Platos, utensilios y servilletas están 
disponibles bajo solicitud con un costo 
adicional. Por favor, pregunte por los 
precios.

•	 Los camareros NO están incluidos en 
los precios de entrega, pero se pueden 
proporcionar por un costo adicional bajo 
solicitud.

•	 Por favor, notifíquenos cualquier alergia o 
sensibilidad alimentaria al hacer el pedido 
y etiquetaremos claramente sus platos 
según sea necesario.

•	 Los pagos se pueden realizar mediante 
transferencia bancaria, efectivo o tarjeta 
de crédito.

•	 Pago completo requerido al confirmar el 
pedido.

•	 Cualquier costo adicional realizado 
durante el evento y no incluido en el 
presupuesto firmado.

•	 Todos los precios que aparecen en este 
folleto no incluyen IVA.
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